
Acercando la 
GASTRONOMÍA al 

paciente con DISFAGIA

Miércoles 31 de enero de 2018 
16.30h

COLEGIO OFICIAL DE ENFERMERÍA DE ALICANTE

Ayudar a nutrir es Nutrición Emocional



16:30 h 

PROGRAMA 31 de enero de 2018

Presentación

16:35 h – 17:30 h Teoría:

Disfagia: Tipos, Causas y Consecuencias

Las bases y los secretos de la cocina triturada en la dieta de disfagia

Patricia Sorribes Carreras, Dietista-Nutricionista, Unidad de Nutrición Clínica
Consorcio Hospital Provincial de Castellón

17:35 h – 18:45 h Taller práctico: Nuevos horizontes y presentación de platos

Patricia Sorribes Carreras, Dietista-Nutricionista, Unidad
de Nutrición Clínica Consorcio Hospital Provincial de
Castellón
Anna Muñoz Batista, Especialista Producto Fresenius Kabi


